GRAND HOTEL @ DE LA MINERVE

ROMA

Cena di San Valehtino 7

Morbido di pesce spada marinato su maionese di scampi e caviale pressato
Polvere di passion fruit
Soft swordfish marinated on scampi mayonnaise and pressed caviar
Passion fruit powder
N
Foie-gras in due consistenze con tartufo, pistacchio e brioches,
Tartare di scampi e ghiacciato al porto
Foie-gras in two consistencies with truffles, pistachio and brioches,
Scampi tartare and “iced port”
N
Anelli di Gragnano ripieni di pesce con
Cicale di mare e alga Nori
“Anelli” pasta from Gragnano stuffed with fish ragout served with
mantis shrimp and Nori seaweed
$$$
Filetti di triglie scottate al miele piccante e arancia
Pappardelle di verdure e creme ai peperoni dolci
Mullet fillets seared with spicy honey and orange
Vegetable’s “Pappardelle” and sweet peppers cream
$$$
Cuore di mousse al cioccolato bianco e lampone
White chocolate and raspberry mousse heart

$99
Caffe e petit fours

Vini - Wines
Spumante Bellone Omina Romana
Chardonnay Poderi Angelini Euro 85,00 per persona iva inclusa
Dolcetto d’Alba Damilano
Malvasia delle Lipari Passito D.O.C. Hauner

bevande incluse



